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Boucherie
Charcuterie

FETES DE FIN D'’ANNEE
CARTE 2024



VIANDES

ROSDEES ... 26,90€ le ke
Rosbeef RUMSteak ..........cooooeeeeeeeeeeeeeee e 30,90€ le kg
ROSDEET ALt e e reveessnenn 49 90€ Ie kg
Tournedos Filet.......... oo eeeeeeeeeeeeens 49,90€ le kg
Cote de DOCUL ..o 32,90€ le kg
Tournedos de milieu de Rumsteak......................... 39,90€ e kg
Chateaubriand...............oooooveveveeeeeeeeeeeeeeeeee e 39,90€ le kg
Rosbeef rumsteak ... 30,90€ Ie kg

R O 26,90€ 1e kg
ROt AlX FIZUIES .....ocoon e ceamecmcensievseninresassnessessssmsenssasassnsns 37,90€ le kg
Roti aux champignons noirs et truffe ................. 38,90€ Ie kg
8230 10 B0 § (1) o SO RO e 28,90€ Ie kg
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E S Ot T N L C I 30,90€ 1e kg
Roti de biche ... receneeenraenvsrenssassssmsensaressssses 27,90€ le kg
RoOti de marcassin ..o 28,90€ le kg
Filet Mignon ... 19,90€ le kg
RO OTLOLL ... sesnne 17,90€ 1e kg
ROt aux abricots ..o 17,90€ 1e kg
ROt auX Pruneaux ... 17,90€ 1e kg

Roti de filet mignon aux cCepes ........ccccoeverevereerennee 24,90€ le kg
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Chapon fermier des Landes environ 4kg .................. 19,90€ 1e kg
Chapon de pintade des Landes environ 2,2kg .......... 24,90€ le kg
Poularde fermiére des Landes environ 2,5kg ............ 16,90€ e kg
Pintade fEermiere ..........ocoomereimsieneeeessisseesiesionne 15,90€ le kg
Dinde fermiére des Landes............cccooovvimnrenrcnns 23,90€ le kg
Oie blanche fermiere des Landes.......................... 29,90€ le ke
Caille tradition ... 19,90€ le ke
Magret de canard................ccomieeesimnnnreieesssensenennns 29,90€ Ie kg
Foie gras de canard cru des Landes .................. 69,90€ Ie kg
L OF: 1 11 1 (= 15,90€ Ie kg
Canette farcie figue ou raisin ............cccoeeevvvceeee 18,90€ Ie kg
Pintade farcie figue ou raisin ..o 18,90€ Ie kg
Caille farcie au raiSin...........oeeerrceeeeesseesesenns 22,90€ le ke
Chapon farci aux chataignes ..., 23,90€ Ie ke

APERITIFS

Pain surprise charcuterie (50 toasts).................... 30,00€ piece
Pain surprise poisson (50 toasts).........ccccouccruunenn. 35,00€ picce
Petits fOUurs SalES .............coiniinssissrssssansessonss 0,90€ piece
Bonbons croustillants de St Jacques ...........ccccoooe 2,80€ piece
Bonbons croustillants au foie gras de canard ... 2,80€ piece
Mini Bun aux graines saumoneées ...............cc...... 2,80€ piece
Mini chou escargot ... 1,00€ piece
Assortiment de tapas ............ccooevnrerrinenerisssnsssennnns 1,90€ piece
Mini chou Tartufata ..., 1,90€ piece
Boudin blanc cocktail.............cccooooromieriinrinnnn, 22,90€ e kg
Boudin noir créole cocktail..............cccocooooverrnrincs 22,90€ le kg
Saucisse de Francfort cocktail..............cccoovereeece. 22,90€ le kg
Mini gros grillon.............ccocoomeveeeeimerceeneeesreeeeess e 22,90€ le kg

Paté en crotte Iunch.......ooeeeeeeeeeeeeeeea. 39,90€ le kg
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ENTREES FROIDES

Foie gras de canard «maison» ...............cccccersuermne. 6,50€ les 50gr
RAIEEEES A OIE .ot seesressee e seessenens 29,90€ Ie kg
Paté en croiite pyramide pistache ............ccoorvvvvreeee. 41,90€ Ie kg
Piaté en croiite Richelieu ..., 36,90€ le kg
Paté en croiite au saumon et petits légumes ............ 39,90€ e kg
Saumon fumé «dans notre fumoir»............coeeveeens 71,90€ le ke
SAUMON ErAVIAX......cvvvveeeeereeesiseeeseeesseseesssssssesesessssssseesensses 71,90€ e ke
Saumon farci aux herbes fraiches ... 39,90€ Ie ke
Galantine de canard a I'orange ........oo..ccooeenrrrrvvrene. 32,90€ le kg
Galantine de chapon foresti€re .........ceeimmnennnnes 32,90€ Ie kg
Dome de St Jacques, crevette, coeur saumoné ....... 6,90€ la part
Fliite de foie gras et son éclat d'or ..........occeeemerrrnnene. 9,90€ picce
Demi langouste en Bellevue (macédoine) ............... 20,90€ picce
Demi langouste Marine (perle des mers) ................... 22,90€ piece

» ff/ ENTREES CHAUDES

Vol au vent au ris de Veau...........ooeeveeeeeeeeeeseeesseninns 4,90€ piece
Feuilleté de St Jacques au Riesling............ccoooo..vevcereee. 5,90€ piece
Escargot farci ... 9,90€ Ia douzaine
Cocotte de saumon et gambas parfumées

ALK e T TTTC U PR 9,90€ piece
Cassolette de St Pierre et écrevisses ............ooou..... 9,90€ piéce
Boudin blanc nature ... 19,90€ le kg
Boudin blanc truffé a 1,5% ..., 32,90€ le kg

Boudin blanc au foie gras ..., 30,90€ le kg
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POISSONS CUISINES

Coquille St Jacques, sauce normande...........ccc.cc.... 8,50€ picce
Filet de St Pierre soufflé au homard, sauce homardine ... 10,00€ ia part
Pavé d’omble chevalier, sauce au Riesling .......................... 9,90€ ia part
Pavé de sandre aux amandes ..............c.ccccccccvvrrrnns 9,50€ Ia part

Duo de filet de truite et sole tropicale sur son nid
de lIégumes d’antan (plat complet) ...................cccccccon...... 11,90€ la part

VIANDES CUISINEES

Médaillon de chapon et sa duxelle aux girolles .......... 9,50€ la part
Pavé de cerf, sauce aux morilles ...........oooovvcverieenrrrvnnnnn. 8,50€ 1a part
Tournedos de filet de canard sauce miel et Xéres ....... 9,50€ Ia part
Moelleux de baeuf au foie gras ..., 9,50€ la part
Fondant de pintadeau aux chataignes ...............cooom..... 9,00€ 1a part

LEGUMES

Nid de pommes de terre aux légumes glacés ...... 3,50€ piece
Cassolette de gratin dauphinois aux girolles...... 4,00€ 1a part
Risotto de pleurotes et trompettes de la mort.... 4,00€ 1a part

Poélée festive (180 gr/part) ........cooevrriveerrrvriennnnns 4,00€ 1a part
Pommes dauphines natures (x2) .........ccoocovmmnreenn. 4,00€ 1a part
Pommes dauphines truffées (x2) .........cocermenreees 5,00€ 1a part

Ecrasé de pommes de terre truffées .................... 4,00€ 1a part
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MENU 21,40 €

Dome de St Jacques, crevette, ceeur saumoné,
creme fouettée citronnée

Tournedos de filet de canard,
Sauce miel et xéres

Ecrasé de pommes de terre truffées )

MENU 32,30 €
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Flute de foie gras et son éclat d'or

Cassolette de St Pierre et écrevisse aux agrumes
Pavé de cerf, sauce morilles

Risotto de pleurotes et trompettes de la mort ')




Conseils
de réchauffage

Préchauffer le four :

Entrées chaudes : Vol au vent : 15 min a 180°C
Cassolette : 15 a 20 min a 180°C
Poissons : 15 min a 150°C
Viandes : 20 & 25 min & 150°C
‘ Garniture : 10 & 15 min a 150°C
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N \‘ Afin de mieux vous servir en cette période de fétes,
- \ dates limites de fin de prise de commandes :

POUR NOEL :
Jeudi 19 Décembre

POUR LE 1¢* DE AN :
Jeudi 26 Décembre
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Nous vous remercions pour votre compréhension !



Boucherie

Charcniterie

Nicolas et son équipe vous souhaitent
de Joyeuses Fétes de Fin d’Année !

Lundi : 7h a 13h
Du Mardi au Samedi : 7h - 13h et 15h - 19h
Fermé le Dimanche
- Sauf :

Lundi 23 Décembre : de 7h a 13h et de 15h a 19h
Mardi 24 Décembre : de 7h a 17h en continu

)
.

Lundi 30 Décembre : de 7h a 13h et de 15h a 19h
Mardi 31 Décembre : de 7h a 16h en continu

a voie publique.

ﬁ boucherie.maison.baudry

02 51 00 95 91 www.maisonbaudry.fr
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